'

Unsere Buffetvorschlage
fur euren erfolgreichen Anlass

Bitte gebt uns eure Wahl an Speisen pro Gang unter der Beriicksichtigung der
angegebenen Menge zur Auswahl bis einen Monat vor dem Anlass bekannt.

Bei Glutenunvertraglichkeiten oder anderen Allergien bitten wir euch, uns separat zu kontaktieren.

Zum Apero
(1 Auswahl mdaglich)

Salzgeback (Chips, Salzstangeli, Nussli) ca. 30g 5.00
Bierjause
Verschiedene Fleisch- und Kasespezialitaten aufgeschnitten 21.00

dazu Brotscheiben, Laugenbrezel und dreierlei Aufstriche

Késeplatte Braustube 21.00
mit verschiedenen Kéasen von mild bis rezent
ausgarniert mit Dérrobst und Nissen

Aufstrich-Triologie mit Laugenbrezeln 14.00
Vegetarische Aufstriche mit ofenfrischem Maggia Brot von der Béckerei Frick 14.00
Gemusesticks mit drei verschiedenen Dips cal00g 8.00

Alle Preise pro Person in CHF inkl. 7.7% MwSt.
Fleisch- & Fischdeklaration: Kalb, Poulet, Schwein - Schweiz, Rind - Schweiz, USA (kann mit hormonellen und
nicht hormonellen Leistungsférderern wie Antibiotika u.a. erzeugt worden sein). Lachs — Schweiz



(5 Varianten zur Auswahl)

e Bunte Blattsalate mit Radieschen

e Blattsalate

e Ndusslisalat mit Ei und Speck (Vegetarisch mdglich)
e Knackiger Eisbergsalat

e Kartoffelsalat mit Senfmarinade und Schnittlauch

o Gurkensalat mit Dill

o Bunter Bohnensalat mit Speck

e Karottensalat

e Tomatensalat mit roter Zwiebel und Basilikum

e Tomatenscheiben mit Mozzarella und frischem Basilikum, Pinienkerne
o Apfel- Selleriesalat mit Niissen

e Krautsalat mit Kimmel und Speckwiirfel

e Rote Beete Salat mit Meerrettich

e Coleslaw Salad

Dressing
(2 Auswahl mdglich)

Franzosisch, Italienisch oder Bierdressing White IPA

Weitere Zugaben
(3 Varianten wahlbar)

¢ Croutons

e Sonnenblumenkerne
e Speckwiirfel

e Eiwirfel

e Kirbiskerne

e Schnittlauch

e Frische Sprossen

Alle Preise pro Person in CHF inkl. 7.7% MwsSt.
Fleisch- & Fischdeklaration: Kalb, Poulet, Schwein - Schweiz, Rind - Schweiz, USA (kann mit hormonellen und
nicht hormonellen Leistungsforderern wie Antibiotika u.a. erzeugt worden sein). Lachs — Schweiz



(1 Hauptgericht mit Fleisch, 1 vegetarisches Gericht und 1 Fischgericht moglich)

e Saisonales Risotto
e Gemusestrudel mit Krautersauce
e Veganes Kartoffelgrostel

e Biergulasch
e Bayrischer Rindsschmorbraten an kraftigen Jus
o Zwiebelrostbraten Braustuben-Art mit hausgemachten Spatzle und Speckbohnen

o Wiener Kalbrahm-Gulasch
e Kalbsschulterbraten an kraftigen Jus nach Braustuben-Art
e Kalbsricken im Ganzen gebraten

nach Braustuben-Art

o Gegrillter Krustenbraten vom Krauterschwein,
e Schweinshaxen vom Grill mit Biersauce

e Backhendl nach Wiener Art
e Poulet Geschnetzeltes Zurcher Art

e Lachsfilet mit Safransauce
e Schweizer Saibling mit Dillrahmsauce

Alle Preise pro Person in CHF inkl. 7.7% MwsSt.
Fleisch- & Fischdeklaration: Kalb, Poulet, Schwein - Schweiz, Rind - Schweiz, USA (kann mit hormonellen und
nicht hormonellen Leistungsforderern wie Antibiotika u.a. erzeugt worden sein). Lachs — Schweiz



(1 Sattigungsbeilage und 1 Gemisebeilage mdglich)

e Rosmarinkartoffel

e Kartoffelgratin

o Kartoffelstock

e Serviettenknodel

o Hausgemachte Spatzle
e Tagliatelle

e Reis

Gemusebeilage

e Saisonales Marktgemuse
e Bayrisch Kraut

e Sauerkraut

e Rotkraut

¢ Mediterranes Ofengemiuse

Alle Preise pro Person in CHF inkl. 7.7% MwsSt.
Fleisch- & Fischdeklaration: Kalb, Poulet, Schwein - Schweiz, Rind - Schweiz, USA (kann mit hormonellen und
nicht hormonellen Leistungsforderern wie Antibiotika u.a. erzeugt worden sein). Lachs — Schweiz



(3 Auswahlen)

e Tiramisu

o Erdbeer-Schokoladenmousse

e Gebrannte Creme

e Tobleronemousse mit Mascarpone

e Schwarzwalder im Glas

¢ Vanillecreme mit Schokoladenbrownie

e Panna Cotta mit Himbeerspiegel

e Joghurt-Zitronencreme mit Heidelbeerragout

(1 Auswabhl)

e Linzerschnitte mit Vanillesahne
¢ Hausgemacher Apfelstrudel mit Vanilleglacé oder Sahne
e Saftiger Schokoladenbrownie mit Baumniissen und Vanilleglacé

Preise pro Person je nach Auswabhl.

Alle Preise pro Person in CHF inkl. 7.7% MwsSt.
Fleisch- & Fischdeklaration: Kalb, Poulet, Schwein - Schweiz, Rind - Schweiz, USA (kann mit hormonellen und
nicht hormonellen Leistungsforderern wie Antibiotika u.a. erzeugt worden sein). Lachs — Schweiz



Bei eurer Auswahl mdglich ist eine Speise pro Gang. Beim Hauptgang ist eine Variante mit und eine Variante ohne
Fleisch mdglich. Die Auswahl des Menis bendtigen wir bis spatestens eine Woche vor der Veranstaltung.

Bitte lasst uns die genaue Anzahl der Personen bis spatestens 7 Tage vor dem Anlass wissen. Erhéht sich die
Personenzahl, so wird die tatsachliche Teilnehmerzahl verrechnet.

Weicht die Teilnehmerzahl um mehr als 5% nach unten ab, wird fiir die Verrechnung die Anzahl der Meniis der
urspriinglichen Personenzahl abzlglich 5% zugrunde gelegt. Unser Restaurant schliesst um 23 Uhr. Falls wir fir
euch langer gedffnet haben sollen, werden Servicekosten in Rechnung gesetzt (Chef de Service 73 / Service 63
pro Stunde).

Bei Anderungen und Anpassungen innert 7 Tagen von der Durchfilhrung behalten wir uns das Recht vor, einen
administrativen und organisatorischen Aufwand in Rechnung zu setzen.

Bei einer Absage der Veranstaltung innert vier Wochen vor der Durchfiihrung werden 50% an Stornokosten in
Rechnung gestellt. Bei Absagen innert 2 Tagen vor der Veranstaltung werden 90% der Auftragsbetrages in
Rechnung gesetzt.

Bitte beachtet, dass wir keine provisorischen Reservationen tatigen. Gerne tragen wir eure Veranstaltung nach
eurer Bestatigung definitiv bei uns ein.

Wir garantieren Euch eine fachméannische Organisation, erstklassigen, freundlichen Service und Spitzenqualitat
aus Kuche, Keller und der Brauerei.

Wir freuen uns auf euch.

Euer Braustube-Team mit Gastgeber Rainer Schonherr

info@braustube.li

Tel.: +423 377 88 70

Whatsapp: +423 783 88 71

Facebook . Instagram . Online Tischreservation . Seminarflyer

Alle Preise pro Person in CHF inkl. 7.7% MwsSt.
Fleisch- & Fischdeklaration: Kalb, Poulet, Schwein - Schweiz, Rind - Schweiz, USA (kann mit hormonellen und
nicht hormonellen Leistungsforderern wie Antibiotika u.a. erzeugt worden sein). Lachs — Schweiz
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