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Unsere Buffetvorschläge 
für euren erfolgreichen Anlass 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Bitte gebt uns eure Wahl an Speisen pro Gang unter der Berücksichtigung der 
angegebenen Menge zur Auswahl bis einen Monat vor dem Anlass bekannt. 

 
Bei Glutenunverträglichkeiten oder anderen Allergien bitten wir euch, uns separat zu kontaktieren. 

 
 
 

Zum Apero 

(1 Auswahl möglich) 

 
 
Salzgebäck (Chips, Salzstängeli, Nüssli)  ca. 30g 5.00 
 
Bierjause  
Verschiedene Fleisch- und Käsespezialitäten aufgeschnitten    21.00 
dazu Brotscheiben, Laugenbrezel und dreierlei Aufstriche  
 
Käseplatte Braustube   21.00 
mit verschiedenen Käsen von mild bis rezent  
ausgarniert mit Dörrobst und Nüssen 
 
Aufstrich-Triologie mit Laugenbrezeln   14.00 
 
Vegetarische Aufstriche mit ofenfrischem Maggia Brot von der Bäckerei Frick 14.00 
 
Gemüsesticks mit drei verschiedenen Dips  ca 100g     8.00  
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Salate 

(5 Varianten zur Auswahl) 

 

• Bunte Blattsalate mit Radieschen 

• Blattsalate 

• Nüsslisalat mit Ei und Speck (Vegetarisch möglich) 

• Knackiger Eisbergsalat 

• Kartoffelsalat mit Senfmarinade und Schnittlauch 

• Gurkensalat mit Dill 

• Bunter Bohnensalat mit Speck  

• Karottensalat  

• Tomatensalat mit roter Zwiebel und Basilikum 

• Tomatenscheiben mit Mozzarella und frischem Basilikum, Pinienkerne 

• Apfel- Selleriesalat mit Nüssen 

• Krautsalat mit Kümmel und Speckwürfel 

• Rote Beete Salat mit Meerrettich 

• Coleslaw Salad 

 

Dressing 

(1 Auswahl möglich) 

 
Französisch, Italienisch oder Bierdressing White IPA  

 
Weitere Zugaben  

(3 Varianten wählbar) 

• Croutons 

• Sonnenblumenkerne 

• Speckwürfel 

• Eiwürfel 

• Kürbiskerne 

• Schnittlauch 

• Frische Sprossen 
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Hauptgerichte 

(1 Hauptgericht mit Fleisch, 1 vegetarisches Gericht und 1 Fischgericht möglich) 

 
Vegetarisch 
 

• Saisonales Risotto     

• Gemüsestrudel mit Kräutersauce    

• Veganes Kartoffelgröstel  

  
 

Rind: 
 

• Biergulasch    

• Bayrischer Rindsschmorbraten an kräftigen Jus    

• Zwiebelrostbraten Braustuben-Art mit hausgemachten Spätzle und Speckbohnen 

 

Kalb: 
 

• Wiener Kalbrahm-Gulasch     

• Kalbsschulterbraten an kräftigen Jus nach Braustuben-Art    

• Kalbsrücken im Ganzen gebraten    

nach Braustuben-Art  

 

Schwein: 
 

• Gegrillter Krustenbraten vom Kräuterschwein,    

• Schweinshaxen vom Grill mit Biersauce   
 

 
Poulet:  
 

• Backhendl nach Wiener Art   

• Poulet Geschnetzeltes Zürcher Art   

 

 

Fisch 
 

• Lachsfilet mit Safransauce    

• Schweizer Saibling mit Dillrahmsauce   
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Beilagen zu den Hauptgerichten am Buffet 

(1 Sättigungsbeilage und 1 Gemüsebeilage möglich) 
 

• Rosmarinkartoffel 

• Kartoffelgratin 

• Kartoffelstock 

• Serviettenknödel 

• Hausgemachte Spätzle 

• Tagliatelle 

• Reis 

 

Gemüsebeilage 
 

• Saisonales Marktgemüse  

• Bayrisch Kraut 

• Sauerkraut 

• Rotkraut 

• Mediterranes Ofengemüse  
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Kleine Desserts im Weck Glas am Buffet präsentiert 

(3 Auswahlen) 
 

• Tiramisu 

• Erdbeer-Schokoladenmousse 

• Gebrannte Creme 

• Tobleronemousse mit Mascarpone 

• Schwarzwälder im Glas 

• Vanillecreme mit Schokoladenbrownie 

• Panna Cotta mit Himbeerspiegel 

• Joghurt-Zitronencreme mit Heidelbeerragout 

 
 

Kuchen / Dessert 

(1 Auswahl) 
 

• Linzerschnitte mit Vanillesahne                                                    

• Hausgemacher Apfelstrudel mit Vanilleglacé oder Sahne               

• Saftiger Schokoladenbrownie mit Baumnüssen und Vanilleglacé   

 

 
 
 
 
Preise pro Person je nach Auswahl.  
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Konditionen / AGBs 
 
Bei eurer Auswahl möglich ist eine Speise pro Gang. Beim Hauptgang ist eine Variante mit und eine Variante ohne 
Fleisch möglich. Die Auswahl des Menüs benötigen wir bis spätestens eine Woche vor der Veranstaltung. 
 
Bitte lasst uns die genaue Anzahl der Personen bis spätestens 7 Tage vor dem Anlass wissen. Erhöht sich die 
Personenzahl, so wird die tatsächliche Teilnehmerzahl verrechnet. 
Weicht die Teilnehmerzahl um mehr als 5% nach unten ab, wird für die Verrechnung die Anzahl der Menüs der 
ursprünglichen Personenzahl abzüglich 5% zugrunde gelegt. Unser Restaurant schliesst um 23 Uhr. Falls wir für 
euch länger geöffnet haben sollen, werden Servicekosten in Rechnung gesetzt (Chef de Service 73 / Service 63 
pro Stunde). 
 
Bei Änderungen und Anpassungen innert 7 Tagen von der Durchführung behalten wir uns das Recht vor, einen 
administrativen und organisatorischen Aufwand in Rechnung zu setzen. 
 
Bei einer Absage der Veranstaltung innert vier Wochen vor der Durchführung werden 50% an Stornokosten in 
Rechnung gestellt. Bei Absagen innert 2 Tagen vor der Veranstaltung werden 90% der Auftragsbetrages in 
Rechnung gesetzt. 
 
Bitte beachtet, dass wir keine provisorischen Reservationen tätigen. Gerne tragen wir eure Veranstaltung nach 
eurer Bestätigung definitiv bei uns ein. 
 
 
 
Garantie 
 
Wir garantieren Euch eine fachmännische Organisation, erstklassigen, freundlichen Service und Spitzenqualität 
aus Küche, Keller und der Brauerei. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Wir freuen uns auf euch. 
 
Euer Braustube-Team mit Gastgeber Rainer Schönherr 
 
info@braustube.li 
Tel.: +423 377 88 70 
Whatsapp: +423 783 88 71 
Facebook . Instagram . Online Tischreservation . Seminarflyer 

 

mailto:info@braustube.li
https://www.facebook.com/liechtensteinerbraustube
https://www.instagram.com/braustube_schaan/
https://braustube.li/tisch-reservieren/
https://braustube.li/wp-content/uploads/2023/03/Braustube_Seminarflyer.pdf

